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Emile Foumier & Fils

Ingrédients

4 tranches de bon pain

4 cuilléres a soupe de tarama norvégien FOURNIERFILS
4 cuilléres a soupe de fromage frais aux herbes

% concombre

4 radis

Poivre

Mice en oeuvre

Coupez la croGte du pain et tartinez deux tranches de
fromage frais.

Coupez le concombre et le radis en fines tranches et placez-
les sur le fromage frais. Vous pouvez utiliser une répe &
fromage pour faire des tranches trés fines.

Saupoudrez de poivre moulu.

Etalez bien le tarama norvégien sur les deux autres tranches
et disposez-les dessus avec le tarama norvégien vers le bas.

Divisez le sandwich en deux et servez-le avec une tasse de
thé fraichement infusé.

Ce candwich fraic cingpire du
candwich au  concombre claccique
que les Britanniques adorent manger
avee une bonne tacce de thé. MNous
avong ajouté du tarama norvégien et
du radic, qui caccordent
délicieucement avec (a douceur du
concombre et du fromage 4 [a créme.
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